(A CUISINE DY LIEY

Notre cuidine edl faite maison el d, bade de produils feais

Plancted

La Cochonaille . 20 €
Mwwtoutcoc@tz/mbmm mmwn,/mémcwetcmpz‘detoﬂmled//f 4 4)

La Fermicre . 20 €

Sélection de fromaged. éegg/zel‘da’e@ma,//‘(ada’em&don(/f 367
Entreéed

Cadsolelte descargols de Molleged (7. 14) 250 €
Pot au few de foie gras parfumé aw tuffes /8€
Salade de filets de caille awx haiting, jus hédutt suché / date /3¢
Plats
Le grande assielle Lawre et Pélrargue .
Bol de soupe di moment., méadeet//wmage/?) /9 €
Caille Royale farcie (7 8. 12) 1750 €
Bm%m/wzzq

@zomam confit dotgnons et carolled, sleak kaché (150g )
z%aa’#za/@zg/w Cépes peraitte (1. 3. 7 11) 7€
Fillel de. boeuf Rodaini (7 12) 2250
Blanquette de St Jacqued et lotte aux legumed duw moment et cipes 3. 4.7 /4)  22+<
Pieds, Paguels, (12) /6'¢
Dedderts,
Addielte de fromaged (7) g<
Fondant awe maereond (1. 3, 77 ) g€
Café gourmand (. 3. 7) g€
7%é gourmand (1. 3, 7) /0 €
Motea, (3, 7) g€
Cheesecate aw fuils rouged (1. 3, 7) ge
Moelleww. a notx de Grenoble et don confit de poires atw éices (1. 3, 7 8) g«
Crumble awx pormmes (1 3, 7 8) g€

Meru, Enfarnt « Led Pelits Papes » 950 €
Steak taché fagon boucker, polatoes maison

Fondant aw ctocolal (1 3. 7)




LEMID/
( dauf dimanche el jound férics )

Entriée du moment

o
Plat du Jour
o
Dedsserd du Chef

Entree + Plat ou Plat + Desderdd
a 16,00 €

Entreee + Plat + Desderd
a 2000 €

( Ho'rd botsdond )

MO/ & SOR
Salade de filels de caille awx ratding.
b hBdlull ducné / dale
@ywwa’eo(o;“ maiaon.

Blanquelle de bolte awx pelils legumed
il . o6
ou
Pieds Paguels maidon

ow
Filel de éoea/, dawce Polo

oU
Caille Royale farcie
O
Dedsert auw chotx

a 35,00 €
( Ho'ed boiddond )



LE BRUNCH DU/ DIMANCHE
2800 €

Accompagné de bewrre, miel et congilured maidon
Boisdon chaude
( Cafe. 7@Mmagegfa@wagcﬁowwcém¢a’dé&/mw/
Jud de ffudt aw cloix g’fé/rze/za’/wow/’omm/
Pairn

©
Minid viennotderied

(@)
/‘/zomaaa,e blance, M@WW el mueddi
(@
Pancaked
(@ )
Qamwn/mzéa”[com
(@
Ritleltes maidon
(@
C’aégda&é
<
Cluib sanadwick

©
Qeufs browitlés et tard
©

QUELOUES UNS DENOS VING
AOP Led Baux de Provence « Mas Sainte Berthe, Lowid David » 2006
75¢t - 3700 € 50t - 2100 < leveree - 750 €

AOC Caddsis « Domaine du Paternel » Blanc 2009
75¢6 . 3900 € Leverne . 750 €

AOC Luberon « Chateau la C’a/w‘zgae » Rodé 20/9
75¢l - 2750 < 50ct - 2100 < Leverre - 5,50 <

AOC Crogzed //MImZage « Lawrent Cambier » 2008
75¢l . 7900 <

AOC Cétes di Rhiéne « Chaleaw Mont-Redon » 201872019
76¢t : 26,00 leverre - 5,50 <



